am 24. Oktober 2011 haben wir mit der Riesling-Lese den 201 1er Jahr-
gang erfolgreich abgeschlossen. Wir erfreuen uns wiedermal an der
guten Qualitdt die zu den Besten in der Betriebsgeschichte gehort.

Nach dem auBergewodhnlich warmen und trockenen Frihjahr, den re-
genreichen Sommermonaten hat vor allem der goldene Herbst dazu
beigetragen das wir 2011 wieder tberaus reife und gesunde Trauben
ernten konnten. Die umweltschonende Bearbeitung unserer Weinber-
ge, eine starke Ertragsreduzierung und die gekuhlte Vergarung haben

reife und feinduftige Weine ergeben.

Wir laden herzlich zur Probe unserer Jungweine ein. Unser Gutsrestaurant
,Die Sektscheune” ist Do & Frab 17 Uhr und Sa & So ab 12 Uhr bis Sylvester

gedffnet. Saisoneréffnung 2012 ist am 15. Mérz 2012.

AufBBerdem bieten wir Ihnen Sekt- und Weinproben mit erganzenden
Speisen ganzjahrig nach Vereinbarung an.

Herberge finden Sie in Gastezimmern im Weingut, sowie in unseren

Appartements im Gastehaus.

Auf schone Stunden in unserem Weingut,

Martina & Patrick Zilliken,
Anneliese & Stephan sen. Zilliken

Martina Zilliken Marketing & Verkauf

Techniker Weinbau

Patrick Zilliken & Oenologie

Hauswirtschaftsmeisterin,
Wirtschafterin Weinbau
& Oenologie

Anneliese Zilliken

Dipl. Ing. Weinbau

Stephan sen. Zilliken & Oenologie

Lieferungs- und

Zahlungsbedingungen

Die Preise verstehen sich in Euro einschlieBlich 19 % MwsSt., Sekt-
steuer, Glas, Ausstattung und Karton ab Weingut. Das Angebot
ist freibleibend.

Bis zu 60 Flaschen liefern wir per DHL in PTZ gepriiften Wellpapp-
Kartonagen a 6, 12 und 18 Flaschen. 8,50 € pro Karton. Ab 60
Flaschen liefern wir frei Haus.

Reklamationen wegen beschadigter oder unvollstandiger
Sendung sind vom Empfanger bei Anlieferung vom Speditions-
fahrer sofort bestatigen zu lassen, denn die Sendung ist gegen
Bruch und Diebstahl versichert. Ohne die Bestatigung des
Fahrers kann kein Ersatz geleistet werden.

Zahlung innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung ohne Abzug.
Bis zur vollstandigen Bezahlung bleibt die Ware unser Eigen-
tum. Erfillungsort fir beide Seiten ist Nittel. Gerichtsstand ist
D-54439 Saarburg. Unser Angebot ist freibleibend.

Friihere Angebote verlieren hiermit ihre Giltigkeit.

Termine 2012

Saisoneroffnung Sektscheune: 15. Marz 2012
Jungweinprobe an Pfingsten: 27. Mai 2012
Hoffest: 5-8. Juli 2012

Februar 2012

WEINGUT
HELLERSHOF-ZILLIKEN

Weinstralie 14 - D-54453 Nittel

Tel.: 06584 /91 500
Fax: 06584 /91)50 50

info@hellershof-zilliken.de
www.hellershof-zilliken.de
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Sekte

Alle unsere Sekte stammen aus Grundweinen unseres Gutes und
sind im traditionellen Verfahren der Flaschengdrung hergestellt. Wir
degorgieren unsere Sekte zeitnah vor dem Verkauf. Solange lagern
die Flaschen im Keller auf der Hefe.

Wir kultivieren die Klassiker der Burgunderfamilie und legen
hier besonders viel Wert auf weiche und vollmundige Weine mit

viel Korper.

Bestellung Inhalt  Preisin €

Anzah| =

12. 2011 Weissburgunder } 0,751 7,50
trocken Ltr. 10,00

13. 2011 Grauburgunder T o751 7,50
trocken Ltr. 10,00

14. 2011 Grauburgunder T o751 12,50
ab 09/12 Barrique Ltr. 16,67

Bestellung Inhalt  Preisin €

01. 2009 Elbling Crémant |‘_ 0,751 9,50

brut Ltr. 12,67

02. 2008 Riesling T 0,751 9,50

trocken | Ltr. 12,67

03. 2008 Cuvée Muschelkalk I‘_ 0,751 9,50

extra brut Ltr. 12,67

04. 1999 Roter Elbling T 0751 9,50

trocken I Ltr. 12,67

05. 2008 Roter Elbling |_ 0,751 9,50

trocken Ltr. 12,67
Weissweine

Die Rebe, die den guten Ruf des deutschen Weins weltweit
begrindet. Unser Riesling wachst auf Devon-Schiefer im Wiltinger
Klosterberg an der Saar.

Elbling gilt als die dlteste Rebsorte Europas. Bereits von den
Romern an der Mosel kultiviert, war sie bis ins Mittelalter auch die
meistverbreitete deutsche Rebsorte. Heute eine echte Raritdt und
unsere wichtigste Rebsorte.

Bestellung Inhalt  Preisin €

06. 2011 Elbling S 1,001 4,50
trocken Ltr. 4,50

07. 2011 RoterElbling I”"”‘"“_ 0,751 6,00
trocken Ltr. 8,00

08. 2011 Elbling Classic ST o751 5,50
| Ltr. 7,33

09. 2011 Elbling Filius T 0751 6,00
feinherb | Ltr. 8,00

10. 2010 Elbling Filius T o751 5,50
feinherb | Ltr.7,33

Die Cuvée Muschelkalk ist eine Cuvée aus Elbling und
Burgunderweinen.
Bestellung Inhalt  Preisin €

el 0,751 6,00
Ltr. 8,00

11. 2011 Cuvée Muschelkalk

trocken

Bestellung Inhalt  Preisin €
15. 2011 Riesling T 0,751 6,00
trocken |_ Ltr. 8,00
16. 2009 Riesling Kabinett T 0,751 6,00
feinherb Ltr. 8,00
17. 2011 Riesling Kabinett T 0,751 6,50
feinherb Ltr. 8,67
18. 2011 Riesling Spétlese T 0,750 12,50
Alte Reben |_ Ltr. 16,67
19. 1999 Riesling Spatlese ST 0751 9,50
Alte Reben Ltr. 12,67
20. 2011 Kerner Spitlese ST 0,751 7,50
fruchtig Ltr. 10,00

Rose & Rotweine
Bestellung Inhalt  Preisin €
21. 2011 Spéatburgunder = 0,751 7,50
Rose feinherb Ltr. 10,00
22. 2010 Spétburgunder ST o751 9,50
trocken |_ Ltr. 12,67
23. 2010 Spatburgunder ST 0,751 12,50
Auslese trocken Ltr. 16,67
24. 2011 Dornfelder T 1,001 6,00
trocken Ltr. 8,00
25. 2009 CuvéelJean-Baptiste | 7| 0751 = 22,50
trocken Ltr. 30,00

Traubensaft
Bestellung Inhalt  Preisin€
26. 2011 Traubensaft e 1,001 3,50
Ltr. 3,50
Hochprozentiges
Bestellung Inhalt  Preisin €
Anzah| ==
27. Weinhefe 0,71 12,50
Ltr. 16,67
Anzah| ==y
28. Weintrester 0,51 12,50
Ltr. 16,67
Anzah|==y
29. Riesling Weinbrand 0,51 15,50
VSOP Ltr. 20,67
30. RieslingWeinbrand || 051 23,00
X0 Ltr. 30,67
31. Weinbrand Cream ] 0,51 11,50
Likor Ltr. 15,33
Anzah| ==y
32. Roter * 0,51 13,00
Weinbergspfirsisch Ltr. 17,33
Prisentservice

Gerne versenden wirindividuell gestaltete Weinprasente an Freunde
oder Geschaftspartner. Wir beraten Sie gerne.

Rechnungs- und Lieferanschrift

Name

Straf3e / Nr.

PLZ /Ort

Telefon

Email



